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i sigmori del vino

“Grottadel sole”
spumante dolce

uel filo rosa porta an-
cheallospumante dol-
ce. Sono bollicine sen-
za onore, I'ltalia preferisce il
pitwvirilebrut, maguic'&chilo
produce da 15 anni con orgo-

plio. "Grotta del sole” offreun .

intrigante “Lacryma Christi
2008". Elena Martusciello,
leader di "Donne del vino™, &
ormai la signora degli spu-
manti. Suo il primo asprinio
brut. Tra le guinte, mentre
s'imponevano |'autorevole
rosso “Montegauro” e la pi
famosa falanghina flegrea, ha
presoquotailbiancovesuvia-
no coda di volpe, chel'enolo-
go Attilio Pagli con Francesco
jrricavain purezza dauna so-
la fermentazione. Trascinan-
ti profumi di mosto, quindi,
vino felicemente giovane, Si
abbina a dolci secchi e for-
maggi. Sette euro perunabel-
laidea cheavanza, Francesco
seniore Salvatore Martusciel-
loguidanocontromano: nella
crisiconquistanonuovispazi.
Grazie aqualith e marketing.

GrottadelSole, QuartoFle-
greo, 081 876 2566.
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LR 2id s Plad 30 TR Y

CAMPANIA"

@ Sessa Aurunca ',

Il castelio Macchiaroli: nel 1485 la Congiura dei
Baroni contra il re Ferdinando | o Aragona

Teggiano, castagne € antiquariato

TRA castagne e antiguariato
questo fine settimana ci porta
nel Vallo di Diano: araccoglicre
i marroni di Roccadaspide e a
visitare il piccolo borgo & Teg-
glann che da oggl ospita la mo-
stra-mercato di Teggiano Anti-
quaria. L'itinerario — circa due
ore di auto da Napali — toceca i
monti Albumi e si spinge nel
cuoere del parco nazionale. La
prima tappa & Roccadaspide: la
cittadina, stretta intormo al suo
monumentale castello (cingue
torri, 44 stanze] 51 erge su unoe
sperone granitico @ conserva
intatto il suo impianto medie-
vale con vicoli stretti e tortuost,
Appena fuori Fabitato si esten-
dono I castagneti che danno i
pregiati Marroni — oggi a mar-
chinlgp—utilizzatisopratiulto
dall'industriadolciaria. Teggia-
no & a circa quaranta chilome-

tri, mavalesenzadubbioil viag-
gio. Il centro storico & un picco-
lo museo all'aperto con ancora
la pianta romana ortogonale
del cardo e del decurmnano. 5i.
passegpia a piedi tra bei palazei
gentilizi, chiese, chiostri ed edi-

Antichi Feudi, 12 stanze sulla storia
9 albergo Antichi Feudi & una dimora d'e-

I pocanel centro di Teggiano: solo 12 stan-
ze con vista sulla piazza, mobilid'epocae
lettiabaldacchino. Belloe"buono” il ristorante con
tavolini nel cortile interno. La cucina & quella del
territorio: la pasta fresca con i peperoni cruschi e il
maialino alle erbe. La stanza doppia costa 70 euro.
{d.b.5.)
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cole wotive, sino alla piazza
principale dominata dalle pos-
senti mura del castello che fu
dei principi di Sansevering, og-
gi dei Macchiaroli, Edificato in
epocanormannacampliatonel
corso dei secoli & considerato
uno dei castelli pity significativi
dell'Tialiameridionale: nel 1485
futeatro della famosa Congiura
clei Baroni contro il Re Ferdi-
nando I d'Aragona. Tra i monu-
mentidel centrostorico&dave-
dere il portico quattrocentesco
che per secoli fuil Sedile dove si
riunivail parlamentodellacitta,
La mostra-mercato antiquaria
b allestita nelle sale del castello
eresteri aperiafino al 2novem-
bre (ingresso libero, info e orari
suwww. teggianoantiquaria.i):
arredi edipinti, porcellane e og-
getti da collezionismo disegna-
ne il percorso esposiivo.

“Antica Osteria™
le ricette sannite

ullabretelladella Roma-
S Bari, lo stradone che ta-
gliadaCaianelloaBene-
vento. Lo svincolo di Ponte-
Torrecusooffre unasosta. Dal
1975 “Antica Osteria Frangio-
sa"” dunacandelaaccesasuri-
cette sannite finite nel buio,
trascurate anche dai contadi-
nidell’appennino. Uova fritte
con salcicce di polmone di
miiale: chi immaginava? Re-
sistono per I'attenta prepara-
zione gli "ammugliatieli” di
agnello. Oreste ha lasciato al
figlio il comando: Giovanni &
freddino, un po' distante dal
suoruoloedall ospite, propo-
ne come "vino al bicchiere”
quel che resta di una bottiglia
stappata, imparerd. Ma la cu-
cina ha la stessa anima: salu-
mi, davvero anticalazuppadi
fagioli o ceci con pane raffer-
muo, cavatelli nella rara zucca
rossa con olive nere, coniglio
alla cacciatora, sbriciolata e
tutti i vini dell'area, migliore
botte del Sannio. 25 euro.
“Antica Osteria Frangio-
sa", Ponte (Benevento) 0824
874054,
(a.c.)
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